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In accordo con la nuova
normativa HACCP*,
tramite la codifica a mezzo
color, si elimina la
migrazione battereologica
tra i vari alimenti.

In agreement with the new
HACCP?" rules, cross
contamination in food
preparation can be
controlled by using the
right coloured knife.
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LMO0051 551 6 CODICE LAIKA / LAIKA CODE
F 1 bianco - pane & lormaggi

A d white - dairy / bakery
¥
2l

Per ordinare la nuova serie
COLORCUT sostituire alla
posizione evidenziata il
numero del colore desiderato.

blu - pesce
Dbive - raw fish

verde - frutta & verdura
grean - salad / fruif

o580 - macalberia
red - raw meat

To order the new collection
COLORCUT enter the number
of the desired colour in the
marked position.
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1G01165020 BG01195025

Affilatoio cucina cm. 20 Affilatoio cucina cm. 25

..;.;.:1 20030

ffilatoio professionale tondo cm. 30

'ﬁ';lu professionale ovale cm. 30

GON233330

Affilatoio serie Ideal tondo cm. 30

ffila o seria Ideal ovale cm. 30




LM00510014

Coltella disosso stretto

Boning knifa

cm. 14

LM00510016

Coltello disosso stretto

Boning knife

cm. 16

LMO00515016

Coltella disosso largo
Boning knifa

cm. 16

LMO0515018
Coltella disosso largo
Baning knifa

cm. 18

LMO0520016

Coltello disosso tipo Emilia

Baning knifa

LM00540016

Coltello macellaio  cm.

Butcher's knife

LM00540018

Coltello macellaio  cm.

Butcher'’s knife

LM00540020

Coltello macellaio  cm.

Buicher's knifa

20

T

LM0O0540022

Coltello macellaio
Butcher'’s knifa

LM00540026

Coltello macellaio
Butchers knifa

LMO0540030
Coltella macellaio
Butcher's knife

LMO00540034

Coltella macellaio  cm.

Butcher's knife

34

@
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[AIRA

Lame in acclalo
inossidabile al
cromo - molibdeno -
vanadio,

Manico in plastica
samirigida
antiscivolo (Megal),
resistente da

=207 a +140°

Chromium
molybdenum
vanadium
stainless stesal
biades.

No-slip semirigid
plastic handle
(Megol), resisting
the temperature
from -20° to +140°

MEGOL

SERIES



LMO00345018

Coltello macellaio mezzo largoe  cm. 18
Wide blads butcher's knife

LMO00545020

Coltella macellaio mezzo largo
Wide blade bufcher's knife

LMO0545022
Coltella macellaio mezzo largo
Wida Blads butcher's knife

LMO00545030
Coltella macellaio mezzo largo  cm. 30
Wide blade butcher's knife

LM00545034

Coltello macellalo mezzo largoe  cm. 34
Wida blade butcher's knife

LMO00548016
Coltello macellaio large cm. 16
Wida blade butchear's knife

LMO03548018

Coltello macellaio largo  cm. 18
Wide blade butcher's knife

LMO0548020
Coltello macellaio largo  cm. 20
Wida Blads butcher's knife

LMO0548034
Coltello macellalo largo  cm. 34
Wide blade bulcher's knife
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[AIRA

Lame in acclalo
inossidabile al
cromo - molibdeno -
vanadio,

Manico in plastica
samirigida
antiscivolo (Megal),
resistente da

=207 a +140°

Chromium
molybdenum
vanadium
stainless stesal
biades.

No-slip semirigid
plastic handle
(Megol), resisting
the temperature
from -20° fo +140°

MEGOL

SERIES



LM00619030

Coltello prosciutto stretto  cm. 30
Ham slicer

LMO00620030

Coltello salmone  cm. 30
Ham slicer scalopped adge

LMO0618030
Coltella prosciutto largo  em, 30
Ham slicer

LMO00618036

Coltello prosciutto largo  cm. 36
Ham slicer

LMO00615030

Coltello pane  cm. 30
Ham shicer wavy edge

LMO00630036

Coltello porchetta cm. 36
Ham slicer

LMO0E33020
Sgorbia prosciutto curva  cm. 20
Ham boner

|

LMOD&10026
Coltello salate  cm. 26
Cheese knife

LMO0G610032
Coltella salata  cm. 32
Cheese knife

LM00610036

Coltello salato - Cheese knife  cm. 36

&
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[AIRA

Lame in acclalo
inossidabile al
cromo - molibdeno -
vanadio,

Manico in plastica
samirigida
antiscivolo (Megal),
resistente da

-20° a +140°

stainless stesal
bilades.

No-slip semirigid
plastic handle
(Megol), resisting
the temperature
from -20° to +140°

MEGOL

SERIES



LMO0560014

Coltella scanno  cm. 14
Sticking knifa

LMO0560016

Coltello scannc cm. 16
Sticking knife

LMO0560018

Coltello scanno  cm. 18
Shicking knifia

LMO0560020

Coltello =canno cm, 20
Sticking knife

LMO0710025

Coltello cupco  cm. 25
Cook’s knife

LMO0710027

Coltello cuoco  cm. 27
Cook's knife

LMOO710030
Coltella cuoce  cm. 30

Cook’s knife

L. eE_EE

LMO0551015

Coltello flessibile per filettare - Fillet knife cm. 17
Coltello scuniara  cm. 15

Beef skinner knife

Lmﬁm_

Coltello scimitarra
cm. 27
Scimitar steak knife

A e

LM00552032

Coltello scimitarra  ¢m. 32
Scimitar steak knife

©
=
[AIRA

Lame in acclalo
inossidabile al
cromo - molibdeno -
vanadio,

Manico in plastica
semirigida
antiscivolo (Megal),
resistente da

=207 a +140°

Chromium
molybdenum
vanadium
stainless stesal
bilades.

No-slip semirigid
plastic handle
(Megol), resisting
the temperature
from -20° to +140°

MEGOL

SERIES



LEQ0305007
Coltello verdura - Peeling knife com. 7

LEOOQ907010
Coltella cucina - Office knife  cm. 10

LE0O910011
Coltella tavola - Universal knife  cm. 11

LEDD912011

Coltello costata - Steak knife  cm. 11

LEOO915011
Coltello agrumi - Tomate knife  cm. 11

LE00916017

Coltella formaggio - Cheese knife cm. 17

LEDD%20016

Coltello cucina - Kilchen knife  cm. 16

LEOOS20018

Coltello cucina - Kilchen knife  cm. 18

“llllh

LEQO920020
Coltella cucina - Kitchen knife  cm. 20

LE00S22018

Coltello santoku - Santoku knife  cm. 18

LE00925023

Coltella arrosto - Caning knife  cm. 21

LEOO930022

Coltello pane - Bread knifa cm. 21

LEO0S935024
Coltello prosciutto - Ham slicer cm. 22

LEO0938026
Coltella salmane - Ham sficer with scalopped edge  cm. 26

LEOO940024
Coltello da salato - Cheese knife cm. 24

LE00945017 D

Farchettone - Kitchen fork cm. 17

-
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[AIRA

Lame in acciaio
inossidabile al
cromo - molibdeno -
vanadio.

Manico in plastica
semirigida
antiscivolo (Isoflex),
resistente in
lavastoviglie

stainless stosal

ﬂaﬁﬁ' irigid
o-slip sem

plastic handle

(Isofiex), dish-washer

maching resistant

FUROPA

SERIES



LE00950024

Mezzaluna - Mincing knife cm. 24

LEOO955018
Coltello pasto  cm. 18
Cleaver

LE00958014 LE00958016 LEO0958020

Mannaretta - Cleaver cm, 14 Mannaretta - Cleaver cm. 16 Mannaretta - Cleaver cm. 20

Il(

LE00890110

Spatola inox per pizza cm. 10
Triangular spatola

-

LEOO894000
Spatola inox lama diritta - Palefte c©m. 162- 220- 272-30--35

LE00895030

Spatela inox lama piegata - Spafola offset blade  cm. 30

LE00896015

Spatola inox lama piegata - Turner cm. 15x 9

LE00896016

Spatola inox lama piegata - Turmer cm. 16 x 10

LE00898017

Spatola inox per friti cm. 17x9
Turnar

"
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Lame in acciaio
inossidabile al
cromo - molibdeno -
vanadio.

Manico in plastica
semirigida
antiscivolo (Isoflex),
resistente in
lavastoviglie

stainless stosal
blades,

No-slip semirigid
plastic handle
(Isofiex), dish-washer
maching resistant

| codici dei pesi
& delle misure
alternative li



LP00905007
Cottello verdura - Pealing knife cm. 7

LPOO907010
Cottello cucina - Office knife cm. 10

LPOO910011
Coltella tavola - Universal knife  cm. 11

LPOO912011
Coltella costata - Steak knife  cm. 11

LP00915011
Coftello agrumi - Tomato knife  cm. 11

LP0O0S16017
Coltello formaggic  cm. 17
Cheese knife

1T

LFP00920016

Coltello cucina  cm. 16
Kitchen knife

LP00920018

Coftello cucina  cm. 18
Kitchen knife

LPO0920020
Coltella cucina  em. 20
Kitchen knife

LP00925023
Coltello arrosto cm. 21
Caning knife

LPO0930022
Coltello pana cm. 21
Bread knifa

LP00935024
Coltella prosciutto  cm. 22
Ham slicar

LP00937026

Coltello prosciutto stetto - Ham slicer cm. 26

LPO0938026
Coltella salmona  cm. 26
Ham slicer with scalopped edge

LP00940024
Coltella da salato  cm, 24
Cheesa knife

LPO0945017
Forchettone cm. 17
Kitchen fork

LP00955018
Coltello pesto  cm. 18
Cleaver

LP0O0958014
Mannaretta cm. 14
Cleaver

S
o
GILR

Lame in acciaio
inossidabile al
cromo - molibdeno -
vanadio.

Manico in resina
acetalica (Pom),
con rivetti passanti e
rifinito a mano,
resistente in
Ia-.rastwiglia

fino a 110,

stainless sfoel
blades.

Acetal copolymers
(Pom} handle with
mhe? rivats and
finis by hand,
dish-washer machine
resistant to a
maximum of 170°,

FLEGANCE
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LP00922014

Caoltello santoku - Sanfoku knife cm. 14

Coltello santoku - Santoku knife cm. 18

L] @ L
LP00922018

LPO0917017

Coltello flessibile per filettare - Fillet knife cm. 17

LP00510016 — v 2EE

Coltella disosso stretto - Boning knife cm. 16

] L 3 @
LP00540018
Coltello macellaio - Bulcher's knife cm. 18

e * @
LP00540020

Coltella macellaio - Bulcher's knife cm, 20

LP00540022 -
Coltella macellaio - Bulcher's knife cm, 22

LW00903002

Coltello castagna  cm. 2,5
Chestnut knife

‘--

LW00920000

Coltello cucina cm. 16 - 18 - 20 - Kifchen knife

LW00525023
Coltello arrosto cm. 23 - Carving knife

LWo00935024

Coltello prosciutto cm. 24 - Ham slicer

U

LW00945017
. o @ Forchettone cm. 17 - Kifchen fork

LW00958014
Mannaratta cm. 14 - Cleaver LW00955018

Coltello pasto cm. 18 - Cleaver

,.
=3
[AIHO

Lame in acciaio
nossidabile al
crome - melibdeno -
vanadio

Manico in resina
acetalica (Fom) o
Falissandro, con rivett
passanti e rifinito

a mano, resistente
n lavastoviglie

fino a 110°,

Chromium
melybdenum
vanadivm

slainless stegl
blades.

Acetal copolymers
(Pom) ar Rosewood
handle with crossing
rivets and finished
by hand, dish-washer
machine resistent o
a maximum of 110°,

FLEGANCE

W
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LO00815005
Coltello assaggio cm. 5

o

LO00B45014

Coltello tipo Roma, manica plastica cm. 14
LO00815007

Coltello assaggio cm. 7

l

~ LO00850016
Coltello tipo Premana, manica plastica cm. 16

LO00820010
Caoltella tipo Pavia, manico plastica cm. 10

LO0D855015
Caoltello tipo Vercelli, manica plastica cm. 15

8

LO00B20012

Coltello tipo Pavia, manico plastica cm. 12

:

LO00825010
Coltello ad uncino, manico plastica cm. 10 LO00B60014
Coltello tipo Veneto, manica plastica cm. 14x10

LO00B830014

Coltello tipo Milano, manico plastica cm. 14

,} LO00860016
Coltello tipo Veneto, manico plastica cm. 16x12

LO00840014

Caoltello tipo Bergamo, manico plastica cm. 14

[ ]
——

LODD865013

Coltello tipo Quadro, manico plastica cm. 13x /7

LO00B35014

Coltello doppia sega, manico plastica cm. 14

u

PROFESSIONAL

LO008B0015 LO00865017
Tassello per assaggio, inox, cm. 15 Coltello tipo Quadro, manica plastica cm. 17x9

)
T
X
]
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LOO0B00055

Taglia formaggio inox  cm. 55x42 g f/

L052085027
Taglia formaggio con base in polistilens

Ii as
L000805000 ammena

Confezione da 5 colt. assaggio

LO00882013

W - i P 1
’?‘ # Arco a filo cm. 13
‘ L000883020

Coltello per gorgonzola,
manico plastica cm. 20

e —
LO00B81130

LO0086B017

Coltello emmenthal
manico plastica cm. 17x17
LO00868020
Coltello emmenthal

manico plastica cm. 20x20
LO00B6B0O25
Cuoltelle emmenthal,
manico plastica cm., 25x20
Filo da taglio c/manici cm. 130

. .

Caoltello formaggio, manico plastica cm. 40

LO00886040

Coltella a due mani, manico plastica cm. 40

L000886050

Coltello a due mani, manico plastica cm. 50

LO0D810000
Confeziona da 2 colt. assaggio

DROFESSIONAL

)
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Coltalli costata Laguiole Andra Verdier

' Lama in acciaio inox X46Cr13 con finitura a specchio
Spessore mm. 2,5 in pezzo unico
Manica in acrilico assemblato con 3 rivetti
Finitura a mano

.ﬁ VEBOG625AUCB  serie Automne
B VEG0625BRICB serie Bright

André Verdier

COUTELIER FABRICANT
MAISON FONDEE EX IH59

100% FRANCE

VEESL195813992CB
Seria con legni assortiti
Olivo, Quercia, Noce, Sapelli,
Wenge e Ebano assemblato con 3 rivett
Finitura a mano

C003108001
Taglia tartufi i 0

' €003108003

Taglia tartufi in oliva & lama inox retta

003108004

Taglia tartufi in olivo @ lama inox cndulata

] iLLd:

TEIQ“ tartufi inox lama ondulata

€003108005
Set per tartufo

Elegance




14901

Coltelio Cucina cm. 9

Coltelio Petty/Cucina cm. 12 -

14904
Coltello Petty/Cucina cm. 15 ——

14923 i

Coltello Santoku em. 17,5

14910 e

Coltello Gyuta/Chaf cm. 18

Coltello Bunka cm. 16,5

E K

Coltello Gyute/Chef cm. 21

Coltello Gyuta/Cheaf cm. 24
s

14913 B
Coltello Gyute/Chef LA
cm. 27

14914

Coltello Gyuto/Chef cm. 30 e ——

14917

———————

Caoltallo sujinikifSlicer MASAHIRG |
cm. 24 - R

m o

14918

Coltello sujihikifSlicer cm. 27

NOMN METTERE
IN LAVASTOVIGLIE

E Ii; SEKI-JAPAN
MASAHIRO
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14993

Coltelio Santoku con alveoli cm. 17,5

Coltelio Gyutoichef con alvecdi cm. 18

1
14981

Caoltello Gyuto/chef con alveoli cm. 21

e
14982 E
Coltelie Gyuta/chef mﬁ:n';%ﬁzilﬁ
can alveoli cm. 24

I—

| =z

14983
Coltelio Gyutaichef
can alveoli em. 27

14906

Coltellio Honesuki per disesso cm. 14,5

14951
Coltelio Pane cm. 24

14961

Coltello Arrasto cm. 20

14962

Coltelio Arrosto flessibile cm. 20

SEKI-JAPAN

14971

Coltello Disosso cm. 16

14972

Coltello Disosso flessibile cm. 16

= MASAHIRO

B
<




14000
Coltello Verdura cm. &

14001
Coltello Cucina cm. 9

14002

Coltello Petty/Cucina cm. 12 PR
—

14004

Caoltello Petty/Cucina cm. 15 R

Coltallo Makiri per verdure cm. 16,5

Coltello Santoku cm. 17,5
Coltello Gyuto/Chef cm, 18
Coltello Gyute/Chef cm. 21

-
_._--*“”*‘ﬂ#djfﬁ
_,__———"'Hﬂifffﬁﬁ
R~
___ﬂr-—**""rﬂrﬂﬁrﬂ;fd
=

NOMN METTERE
IN LAVASTOVIGLIE

Coltello Gyuto/Chef cm. 24

14013

Coltello GyuteyChef cm. 27

14014
Coltello Gyute!Chef cm. 30

: O
i =
2
32
H=
H

14015

Caoltello Gyuta/Chef cm. 33




14008

Coltallo Hankotsu per disosso cm. 14,5

14006

Coltello Honesuki per disosso cm. 14,5

14071

Coltello Disosso cm. 16

14072 N ez
Coltello Disosso flessibile cm. 16
™
14061 - . = :.I:_ -
Coltello Arrosto cm. 20 O p—
IN LAVASTOVIGLIE

14062
Coltello Arrosto
flessibile cm. 20

Masahing, 5; rLER I BLE

14017 _

Coltello Sujihiki'Slicer cm. p——

Coltello Sujihiki/Slkcer cm. 27

Mazahirn.
14039
Coltello Santoku dentato cm. 17,5

Caoltello Gyuto/Chef dentato cm. 18

14041 o Masahirn,
Coltello Gyuto/Chef dentato

i M”

14042 |ii|||||li|

Caltello Gyuto/Chef dentato cm. 24 wmﬂ

— . i.lla:‘ﬂ'nlrn- -

14043 =
Caitello Gyuto/Chef dentato cm. 27 etk it o 5

k-) SEKI- JAPAN
MASAHIRO

o i i




14079

Coltello Santoku con alveoli cm. 17,5 -

14080 lasa
Coltello Gyuto/Chef con alveoli cm. 18 —-////

= Masahiro 5
14081 e
Coltelio GyutodChet con alveoli cm. 21 ———

- -:‘IIJT::lI. - =
NOMN METTERE

14020 _/ IN LAVASTOVIGLIE
Coltello Chef Deba, spessore lama mm. 4, cm. 21

R

14021

Coltello Chaf Deba, spassore lama mm. 4, cm. 24

ﬁ
h
r-l\

14022

Coltelio Chef Deba, spessore lama mm. 4, cm. 27

14091 “

Mannaretta cm. 12

14092

Mannaretta cm. 15

14093

Mannaretta cm. 18




10646

Coltello Ajikiri cm. 10,5

10603

Coltello Daba cm. 12

NON METTERE
IN LAVASTOVIGLIE

10604
Coltelio Deba cm. 13,5

10605
Coltelic Deba cm. 15

10606
Coltello Deba cm. 16,5

10607

Coltello Deba cm. 18

E Ii; SEKI-JAPAN
MASAHIRO

10609
Coltelio Deba cm. 21 TRADITIONAL

SERIES




10612

Coltelie Yanagiba cm. 20

s .

Coltello Yanagiba cm. 24

10614 /‘/

Celtelio Yanagiba cm. 27

Coltelio Takohiki cm. 20

Coltelio Takohiki cm. 23

10632
Colielio Usuba cm. 16.5

10635
Coltelic Menkiri cm. 24

— g
e St

aggiunta di ariib:

o

NON METTERE
IN LAVASTOVIGLIE

H=

TRADITIONAL
SERIES




10653

Coltello Daba par mancini cm. 12

10654

Coltelio Deba per mancini cm. 13,5

10655

Coltelio Deba per mancini cm. 15

10656

Coltelio Deba per mancini cm. 16,5

HON METTERE
1M LAVASTOVIGLIE

10657

Coltelio Deba per mancini cm. 18

10662

Coltello Yanagiba per mancini cm. 20

10663
Coltelie Yanagiba per mangini cm. 24

10664

Caoltello Yanagiba per mancini em. 27

=
o
<
-
X

10672

Coltallo Takohiki par mancini cm. 20

ASAHIRO

10673
Coltello Takohiki per mancini cm. 24

E
M

10682 b o [ ] e
;?;r"j:ac;gif#z;. 16,5 | T ) D‘[T[fj'f ;"'_".,L

SERIES




MC10301

Coltelle Santoku cm. 16,5

Seria MC-80 con lama trilaminata
cuare in acciale Shire-gami n® 2 e ai lat acciaio inossidabile SUS410L
durezza circa 60 HRC - manico in pakkawood.

MC10302

Coltello Usuba cm. 16

Seria MC-80 con lama trilaminata
cuare in acciaic Shire-gami n® 2 e ai lat acciaio inossidabile SUS410L SR
durezza circa 80 HRC - manico in pakkawood.

NON METTERE
IM LAVASTOVIGLIE

MC10303

Coltelle Bunka cm. 16,5

Seria MC-80 con lama trilaminata
cuare in acciaio Shire-gami n°® 2 e ai lat acciaio nossdale SUS4100L
durezza circa 60 HRC - manico in pakkawood.

MC10305

Caltello Gyuto/Chef cm. 18

Serie MC-80 con lama trilaminata, /
cuore in acciaio Shiro-gami n® 2 e ai lati acciaio inossidabile SUS410L

durezza circa 60 HRC - manico in pakkawood.

NEO10501

Coltelio Santoku cm. 16,5
Serie MEQ con lama tnlaminata,
cuore in acciaio sinterizzato SGP2 e ai lali acciaio inossidabile SUS4100

durezza circa 62 HRC — manico in pakkawood.

—
=R B

NEO10502
Coltello Gyuto/Chelf cm. 18
Serie NEQ con lama trlaminata,
cuore in accialo sinterizzato SGP2 e ai lali acciaio inossidabile SUS4100L
durezza circa 62 HRC — manico in pakkawood.
SCS5125U d -
Coltello Pettytility cm. 12,5 d_._________._..-—-—ﬁ"‘";_ ’
Serie Kasane prodotta da Sumikama (Seki Japan), pT—

lama in acciaio inossidabile ad alto tenore di carbonio
Affilatura "ZERC EDGE" = Manico in legno di ciliegio onginario della zona di Seki

SC5135B8

Collello Bunka cm. 13,5
Serie Kasane prodolla da Sumikama (Seki Japan),
lama in acclialo inossidabile ad alto lenore di carbonio

Atilatura “ZERD EDGE™ — Manico in kgno di clieqio orginario della zona di Seki

SCS165B 4

Coltello Bunka cm. 16,5 _______,..--P"
Serie Kasane prodotta da Sumikama (Seki Japan),

larma in acciaio inossidabile ad alto tenore di carbonio - -
Affilatura “ZERO EDGE" - Manico in legno di ciliegio originario della zona di Seki

3 . " - -
scsmw— : "

Coltalle Pame cm. 21 e -
Serie Kasane prodotta da Sumikama (Seki Japan), lama in acciaio inossidabile ad alto tencre di carbonic
Affilatura “ZERO EDGE" = Manico in legno di ciliegio originario della zona di Seki

E : h SEKI-JAPAN
MASAHIRO
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Sane di coltalli artigianali
in “bruts de forge” con
lame in acciaio Aogami
#2 (carbonio 1,2%).
Impugnatwra in  legno
Hinak hinta di nera, con
ghiera in metallo e permo
in metalia

Cuesti  collell  sono
forgiati compdetaments a
mano quindi il loro
spessore & vanabile e la
loro durezza & di 62
HRC. L affilatura & di 15°
pef lata.

Prodotti nellisola & Tosa

in Giappona.

HKBO05
Ko-yanagi cm. 10,5

HKB06
_ ' anagi cm. 13,5

Ko-yanagiem. 16,5

HKBO08

iyuta Chef cm. 21

inagiba cm. 21

cm. 12,5

'HKRRO02

Honesuki cm. 14,5

HKRR03
Santoku cm. 18
Serie di coltalli con lame
in acciaio damascalo
martellato a 67 strafi, cuare
in acciaio AUS-10

{carbonia 1%) e una durezza
di 60 HRC.

L'aggiunta i rame & oftone
all'acciaio crea una
indescanza oo un
sorprendante  effetto visivo
che cambia a seconda della
luce e dell'orientamenta.
Impugnatura ottagonale in
legno di pakssandn.
L'affilatura & di 15° per lato.

ng cm. 20

HKK100
Olio di Camelia puro al 92 6%
confezione da 100 mi

dante




HKRS04

" Ko-yanagi cm. 13,5

HKRS02

fi'l:nku cm. 16,5

cm. 16,5

KS9000

Coltella Parring cm. 9

Serie di coltelli artigianali
in “bruts da forge” con
lama in  accimo al
carbonio (0,8%) & una
durezza di 59 HRAC.
Impugnatura in legno
Hincki, con ghiera in
plastica, L'affilatura & di
15° per lato. Prodaotio
nelliscla di Tosa in

'KS9001

Coltello Utility cm. 12

9002

altella Utility cm. 15

KS9003

Ttﬂlrn Santoku cm. 17

Ct ftella Chef cm. 20

KS9006

i _Ttalro Chefcm. 23

elle Shicing cm. 21

Seki Knatsugu Knfa Co,
@ un'azienda giEpponesa
storica fondata nel 1918,

La ser2 Saun ha come
caratterishea princpale b
lama inegrale (un solo
pezzo) in accizin damascn
2 32 sira @ anima cenirale
nVG-10- A durezza e di
61 HRC grazie alla tempra
sofin 2o e ha uma
shupenda affistura Hama-
gur-ha” (convex) come e
spadie giapponesi

[impugnatur & in micarta.




601

agacy Chefcm. 20,5

@)
=t
IPIHA

| — -
SERIE A-30

Lame in acciaio
trilaminato con cuore in
AUS-10, durezza 60 HRC,
spessore delle lame

mm. 2.0 e impugnature ;m
MNocs americand.

San Mai a 73 strafi con
CLIONe in acciaio
sinterizzato STES0,
durezza 63 HRC,
spessone delle lame
cm. 2.2 e impugnature
n Qlve francase.

SERIES




0803
| agnetica inNoce americano,
sioni cm. 40x6,5, completa
ori per il fissaggio.

RY0D331
Set 3 coltelli serie A-30
RY0901 + RYD903 + FF‘I"’QDS'-}“

Sel 3 colte "'_;'[_,;u
RY0701 + RYO703

SERIES



FU687129

Coltello cucina cm. 9

FU687148

Coltello mod. “Asian” con alveoli cm. 12

FUGB7126

Coltello cucina cm. 15

FU687121

Coltella cucina cm. 20

FU687146

Coltello cucina cm. 23

FUB87124
Coltello Eastiwest Santoku con alveali cm. 17

FU687122

Coltella pane cm. 25

FU687145

Coltella mod. “Asian Vegetable Chopper” con alveoli cm. 15

FUGBB7125
Forchettona cm. 18

SHARPLRTHINKING

ASIAN VIGETABLE CHOPPER
15emig”




CS064211075

Coltello verdura cm. 7.5

CS064013090

Coltello cucina cm. 9

CS063986130

Coltello cucina cm. 13

Coltello arrosto cm. 20

C5063863200
Coltello chef cm. 20

CS063955180

Coltello Santoku cm. 18

C5063924200
Coltello pane cm. 20

CS5071349090

Coltello cucina cm. 9

H-t*t' U :1]”
E'FJ:“ L ﬁ--' ane

CS071257180

Coltello arrosto cm. 18

CS071288180

Coltello Santoku cm. 18

CS071318125
Coltello Sanfoku cm. 12,5

CS5071226180
Coltello pane cm. 18

CS071196200
Coltello chef cm. 20

e
IPIHA

| cottelli deflia sene Stern
convincona per il loro
design & la loro manegge-
volezza Pedettamente
bilanciati & malio resi-
stent. Le lame sono in
accio di alta qualita
X50CrMoV15 con una
durezza HRC S6e i
manici sono i POM.

STERN

)
L
x
&

Carl Schmidt Sohn

| coltelli dalla serie Kostanz
sono fattl in acciaio inox
damascalo a 67 strati con
una durezza di HRC 60
Manico ergonomico in
legno. Mon meftera in lava-
stoviglie,

fONSTANL

SERIES



CS03808307

Coltello verdura cm. 7

€503802109

Coltello cucina cm. 9

CS03799414

Coltello disosso cm. 14

CS03805213

Cofltello cucina cm. 13

CS03796315

Coltello santoku em. 15

CS03790120

Coltello arrosto cm. 20

CS03787120

Coltello cucina cm. 20

CS503793221
Cofltello pane cm. 21

CS02005709

Caoltello cucina cm. 9

CS502008813

Coltello santoku cm. 13

C502011818
Coltello Tepanyaki cm. 18

CS03924016

Mannaretta cm. 16

CS02002617
Coltello santoku cm. 17

C502076720
Caoltello pane cm. 20

€S501999020

Coltello arrosto cm. 20

¥

IPIHA

| coltelli defa sene Herne
sono prodotti in acciaio di
alta qualita (420J2)

Il disegne erganormice
del manico garantisce
un'ottima presa

FERNE

v
L
Z

1829

|l ]
Carl Schmidt Sohn m

gomma antiscivolo e lame
con alveoli per una grande
facilith di tagho. [deali per
aspiranti chef!



- Coltello verdura cm. 8

EX00413008

=

- Coltello cucina cm. 9

IPIKA

EX00411009
Coltelli forgiali in

Coltello cucina cm. 12

acciaio
inossidabile 42002,
Manico in resing
acetalica (Pom),
con rivelli possonti
& resistente in

EX00411012

lavastoviglie fino
a 110°

EX00415011

Coftello tavola cm. 11

EX00414011

Cofltello costata cm. 12

Coltello pomodaro cm. 13

EX00412013

EX00417018
Forchettona cm. 18

Coltello santoku cm. 17

EX00421015

EX00411020

Coltello cucina cm. 20

_ Coltello pane cm. 21

EX00418022

EX00419023

Coltello arrosto cm. 20




FUBSZ134

Jlamantata cm. 30

1G 1033

aifilatrice eletirica

“-

_____

atrica elattrica samiprofessionale 220V

TY1708
Affilatoio par coltell

TG2017 ; TG109:
- Affilatoie da cucina per caoltelli & forbici Guida per affilaturs

tq,‘llinm

‘per affilara mm, 300X85%33

Tesling ricamiio pel




TG2013
Set per affilatura GR. 240/1000/3000 Set per affilatura GR. 2000/6000/10000

TG6310 o
Pietr affilare GR. 1000/3000 e
mm.ﬁgg;so;;t;e ‘{EF‘EU

Pietra pe re GH. 3000/8000
mm. 1E

TG6124
E;ife:gg;:;f:zaée GR. 2401000 TGH26(

fiifara GH. 600/2000

mim. 18

TP2017 .
Pietra per affilare GR. 15004
mm. 200x70x18

TP2307 \\ <

Affilatolo orbitale con 4 angoli

di affilatura. Completo di disco

in ceramica (6004) e TG2309
diamantato (360#) Affilatoio orbitala con 4 ang

di affilatura. Completo di disce
in ceramica (S004)
diamantato (360#)
corundum grigio 1  corundum giallo 3000#
corundum bianco 60004




ca (VUOTA)

et | chef 6 posti cm. 48x2:

il

-
- macHEE

er chef in cordura con tracolla

—— BGO0017901¢&
- *—"""'?F"'# tta chef 16 posti a dopplo scomparta c

ly e B

TneEAnnA
13064004

|
i

=@ per cuochi a 13 posti

hazza massima lama cm, 28



SB03968013 *

Coltello disosso cm. 13

-— T
SB02970017 colteo filettare cm. 15 - SB02970020 cofello filettare cm, 20

—
=B802935020 —

Coltello pane cm. 20

SB00421020

Coltello arrosto cm. 20

SB00503017 i

Forchettona cm. 17

- 0 e e
=B00501020 —
Affilatoio cm, 20 ;

SB02968020 coltelo trinciante cm, 20 - SBO2968025 coltell trinciante cm. 25

SB00968010 coltello cucina em. 10 - SBO09IBBO15 coltello cuoco em. 15
SB00968020 coltello cucco cm. 20 - SBO0968025 Coltello cuoco cm. 25
SB00968030 cottello cucco cm. 30 - SBO0968035 coltello cuoco cm. 35

=B01237030
Coltello salmona cm. 30

o
]
'—
=
o
=
&

=3
(2l D

¥



BG01025013 ‘ M
Coltello disossara cm., 13
L
1A IHO

e ‘

Coltello disossare cm. 16

BG01024017 -

Coltella per trippa cm. 17

BG00246017

Coltello fitettare cm. 17

- - -
BG00246020

Coltello filettara cm. 20

BGO00610030

Coltello macellaio con alvaali cm. 30

BG00413035

Coltello per pesce,
dentato cm, 35

BG00413042
Coltella per pesce,
dentato cm. 42

z
&
U
E
m

L6,



30
\ -

'BG00610024
Trinciapollo inox cm. 24

ye,
P

BG0043651C

8G0064100L

Squamators

| *:i'
BGOO38050C
T

Finza spina pesce am. 1

I:Lll!' 0.

_ BG00412016

BG04003034




@7
@
IPIHA

VR4057B50 “

Coltello costata m/co ABS,
lama cm. 11 microdentata - box 50 pezzi

—— |

Coltello tavola mico ABS,
lama cm. 11,5 microdentata - box 50 pezzi

DISTRIBGUTION

VR110
Coltello costata Laguiole,
futto inox, lama cm. 11,5 microdentata - box 12 pezzi

WILD FLOWERS

Ceppi in lagna

con 6 steak Laguicle,

ABS

lama cm. 11,5 microdentats

~ VE660060 / BBP VE7061/ BBP
Ceppain legno con 6 steak Ceppo in legno con 6 steak

- Laguicle, mfca Ulivo, Laguiole, m/co ABS OFF WHITE,
!’e:ma cm. 11,5 microdentata lama cm. 11,5 microdentata

Laguiole, m/ca i
lama cm. 11,5

vessooToi André Verdier

Seat 2 peza per formaggia mod. HAVANE COUTELIER FARRICANT

MAISON FONDEE EX IRS9

100% FRANCE

VEG600102090
Sat 3 peza per formaggio m/co Uliva




P
IPIHA

DISTRIBUTIOHN

SPT2468190 SPT2458190 SPT2448190 'SPT243819C
B 50x85 mm. 28x110 mm. _ - 23%50 mim

7051CD 1
Coltello pane con lama em. 17,5 m/co abs OFF WHITE

_i'ijfsssicnala da decaro, lame in acciaio inox
mperato, finitura professionale, affilatura tecnica,
gnatura lunga, manico in quercia con trattamento 6O050CD
rocess per resistera all'acqua e allumidita, Coltalla lama em. 375 ea 1 LR
gnate in collaborazione con la famosa chef ella pan con aITe Ci A
-Sophia PIC (unica chef donna con 3 stelle

coiaio inox ricavata dal pisno.
_.15299313 manico Cervo
El 15259315 manico Coma Bionda
15259301 manico Ulivo
15299311 manico Ebano

Laguiole somelliers CEPAGE PRESTIGE

1 finemente incisa, teslina singola - :
iaio inox ricavata dal pieno. E'v___ U:EBL -manica Carno Bionda

{ P115299313 manica Carvo 8 - i..t{. _manica Gineprc
E1 15299316 manico Coma Bionda ‘__ i.kt manicao Ebana
CEP115299301 manico Ulivo 825212A manico Amourett

* 115299303 manico Amourette Ef 120 manico Ulive

_ André Verdier

COUTELIER FARBRICANT
MAISON FONDEE EX 1ES9

100% FRANCE




€003108100 > C003179000

Shuccia ananas “Ananissimo” @ mm. 85 Fvnlblcﬂ ;

€003109001

Prassa hamburger in alluminio @ mm. 80

L002331090

Dischi per hamburger @ mm. 90 confezione da Kg. 1

L002331100 CUMT_

Dischi per hamburger @ mm. 100 confezione da Kg. 1

L002331110

Dischi per hamburger @ mm. 110 confezione da Kg. 1

C003160000 - Pinza per aragosta inox
Lobster plier, stainless steel

C003165000 - Forbici cucina inox smontabile
Fish shear, disassembled,stainless steel

Forbica cuci J..l.u  smontabile, tranciata a sabbiats

¢ = -
-~

C003167000 - Forbic
il Kitche:

C003175000 - Trinciapollo gazzella cromato  C003176000
Poultry shear, chrome plated  inox - sfainless sfeal

(%

C003180000 - Masticatore curvo cromato
Chewer, chrome plated

C003181000 - Masticatore curvo inox
Chewer, stainless steel

CUCIng Inax m'co vernicial
SI1EAR SIAiness slee

GOURMET

SERIES



7700151000

Scavino o mm. 10

‘{Ht. 000

L8 .l.ll... | OvalE

7700151800

Scavino a mm. 18

........

- T700180000

4 Scan t Vale

'li’ 00152500

Seaving doppio & mm. 22/30

"T700051600
evatorsolo

7101871100
Pela asparagi

D

'li’ 01100800

f'l -.--l

1700301000

0 per pompelme

'll' 00121000
De acoratora per frutta

.' m ﬁ—.——'— s
1504861302

- Pinza spina pasca inox mm. 130

1_{ 05230900 Spatola piegata cm. 9

TL'LiL"IZJL' - spatola dirtta cm. 12

triangle’

foodstyling professional




T101830900
Coltello decoratore

700700500 '-
A __t tﬁgliapasta
‘_' - —

1505771007
Rotella tagliapizza
o mm. 100

'T422111402
Mezzaluna mm. 140
11422211802

Mezzaluna mm. 180

T422312302

Mezzaluna mm. 230

T700¢ LLEHD

11900540000

Pelapatats ad archetto

(01281300

Frusta mm. 130

0128 /00

Frusta mm. 170

1701341800

Palelta per antiacerante

mm. 180

1422121402

Mezzaluna doppia mm. 230

‘W
[re—
on
[ o
[
| -
e

™
o
2
v
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e
e
o
e
=
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=
>
]
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=
o
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1704811202 1

Squamatore con lama intercambiabile

{ T504702400
i

Pinza inox per cucina cm. 24

1504703800

Pinza inox per eucina cm. 38

91100
Affetta formaggio

‘IT"" 202

T758455000
Coltello decoratore

1504300002 - 1501000502
- Radish curler Spiral cuttel

triangle’

foodstyling professional

Toossez e N




42&4070&
ello per ostriche

1542010600 qg
Caltello per ostriche

42u2uun2
ro per ostricha

542000102 . ‘
Irn per ostriche m/co POM

T n43?15uu
P acimacm 15

————T |
1504881500

 Pinza becchi piegati cm. 15

1 ﬂ4931 400 1504982000

P a a ginocchio cm. 14 Pinza a ginocchio cm. 20

T ﬂ4ﬂ?30t]l‘.]
Pinza dritta cm. 30

504883500
2a becchi piegati cm. 35

Pir
— D
150487300S

Pinza dritta cm. 30 con puntali in silicone, resistenta fina a 220 *C

750 :1931 700

' Pinza diritta con cucchiaio per assaggio cm. 17

11904780302

Farbicl per erpe

1't'Ul|[‘i.U1lL|1l

MM, <

1501433002
Mandoling a con 3 differenti spesson di taglic
mim. l| *,b.i_ JuliEnne mm. $x4

triangle’

foodstyling professional




T720170400
Coltello decoratore

‘1582500202 Trita erbe aromatiche T720924502
- Svuota verdure

T258115000

Decoratore

T258105000

Decoratore

T258135000

Dacoratore

T258145000

Decoratore

T258125000

Dacoratore

1'r T256605000

Coltello per intagliare

'T266610202

(_’"- tello th&la lame
E T258154600
T266625002 Scavino
' Coltello thai lama fissa

T258174500
Affilatolo ceramico

909050602 Set decoro 6 pezzi

AN | [}

LR

BTN T TR T T

triangle’

foodstyling professional

1908582002
Set decoro 20 pezzi

T LRSIt
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(AIHA

DISTRIBUTION

a & garantita dalla speciale

incavi

g 280x120%13
'4100CLR Rouet Gourmet —

- Taglia vegetali a frutt in sottili strisce o fette in continuo.
- Struttura in acciaio inossidabile con 4 piedini a ventosa.
- Inclusi 3 set di lame.

01 Turn'up
oppette di verdura in pochi minutil
' 5 ra in fibra a lame, smontabili,
- in acciaio inox. Diametro lama cm. 5

|arghezza tac

grattugiare finemente GlLres e Lo el

ate fresche, parmigiano, limoni,

N dotazions dua lame
Jultenne da mm. 4 & 10

sicurezza delle dita & garantita dalla speciale
latura degli incavi. Grande struttura in acciaio inox

e

4E68JAPE 18223 MM 63
~ B483JAPG larghezza mm 3.
p Inclusa 3 [ama ntercambiabil

‘original
L

15000
' Mandolina inox originale “Bron-couke”, completa di
4 blocehi di lame intercambiabili da mm. 2/4/ 7/ 10.
- Dimensioni mm. 115x400x40 /1,500 Kg.

na giapponesa Benrinel
za [ama mm. 12C

olina inox completa di 3 lame per julienne,
Dimensioni mm. 33,8x9,8x3,8
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IPIHA

Tutti ghi articoli
Gastromax
resistono a
temperature

fino a 265°C ove
diverzamente
‘ndicato

.. orzionatore per gelato

GS00319800
accapentole 125°

GS00669000

Sminuzza cipolle,

aglio, chilli ete...

GS00668500
Taghiaverdure

“Pot Clip® regg
silicone/acciai
Resistente fino a
Espositora 12 pezzi
GS00675200 -

Termometro con clip

GS006/310C

l | Termometra per cotiura

,
2
&
%
8

N

GS00675300

Set termometri per carne




GS00364000
Coltello per dolci

GS00314100
Cucchiaio 1/2 dI

GS00320100
Schiumarola
GS00316200
Cucchiaio per spaghetti
GS00318600

Mestola 1 di

500681600
‘Frusta professionale

500

e GS00682000
Pinza professionale da chef,
unghezza cm. 31 ideale per cibi molto delicati

Go0UGE 140U

ta professionale da chef, lunghezza cm. 34

. GoUUGa 1200
Schiuma a professionale da chef, inghazza cm. 26,2

O

| GS00682400

1 Set da servizio professionals

P
(RIHA

Tutti gli articoli
Gastromax”
resistono a
temperature

fino a 265°C ove
diversamente
indicato

,
>
£
N
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CastroMax:

GS00848266

Dispaly utensili professionali
da cucina 48 pezzi

1G09135
\Tagliera per pana in acacia cm. 36x25,5x2

TG09127 TG09126
Tagliere in acacia uc-lu_,g in acacia cm, 43¥25%1,5

cm. 41%15%1,5

TG10489
Mani in acacia
per mascolara l'insalata cm. 15

‘Set per insalata in acacia cm. 2¢
—_—



H. 240 mm

TG11682(P) - TG11683(S)
Opera pepe e sale in faggio anticato
Scatola regalo )

H. 205 mm

N,

TG11654(P) * TG11655(S)

Obliqua pepa a sala noce

H. 150 mm
H. 200 mm

1 G1152E{P} TG11527(S)
: Stockholm pepe e sale

TG11530(P) - TG11531 {S}%

H. 150 mm
H. 150 mm

"'_11? 15(P) + TG11716(S)

o

Apolla inox satinato

TG11717(P) * TGHHB{S)

Apollo acrilicofinox satinato

s

TG11350(B) ‘ILII"“IH

L"'q- l'lLll. 1 PTig 2 Sd

TGT744(F) '[L‘IIT"-'*I""}

8 1aggio

Stockholm pepa & sale acrilice

TG11726(F) S TG 11727(S)

- Sorcerers acrliconox satinat:

=S
(all, [

T&G utizza per i suoi
prodotti i meccanismi in
ceramica della Danese
CrushGrind, probabimente
tra i migliori &l mando.

Le macing sono comglesa-
mente regolabii da fine al
grossolano con oltre 12
posizione fisse.

Facili da riempire graie
all'assenza del pemno centrale,

hGrind’
d’s BEST Mills!

. Crus
The Worl



H. 175 mm
H. 175 mm

1300[5’]' TG11301(S) TG11302(P) - TG11303(S) TG1|3U4IP 'Il!iit&'c‘b] VCIEL) S TEnE ()

pa @ sale Luna pepe & sale Luna pepe a 53 Lunapepa a sals

&)
TG11122(P) TG11124(F TGTHE(EES G112/
Sole pepe Sole pepe {ij St pape v:l.f,- AN

H. 125 mm

4

In
T™M

TG11094(P) - TG11095(S)

TG11090(F P)»
Tip Top pepe & sale vetrofinox

Tip Top pepe &

hGr
d's BES

. Crus
The Worl

TG11:951 S5 I rta pepa & sala in acacia
Tip Top set regalo sale/pepa tl...udi-unr




TG11200

ua x iy Trita spezie 6+6 pezzi

=D

H. 410 mm

CruashGrinddan

N\

1G11642(P)
Capstan pepe H 410 mm.

TG11102 TG11083 5 1G 1108,
Trita spezia Trita spezie

=
-
Ly
-

f,
J‘

TG11684(P) TG12311(P) S TGHGT0(F)
Opera pepe in faggio anticato H 385  Capstan pepe

@D

\ -
}E Gr}.\sh'l‘._':‘- I'_Inl:l@

CrushGrind®
The World’'s BEST Mills!

eI
m



H. 150 mm

nguzm TG12903(S)

ilobe small pepe & sale in acrilico / rame

H. 100 mm

G12I551[P] TG12652(S)

Capstan peps & sale in acrilico

TG12700

spaly con 12 basi per macina
sale & pepe in acrilico 155x88x12 mm.

H. 150 mm

TG12303(P) - TG12304(S)
Capsian pepe e sala in Hevea

H. 145 mm

TG12607(P) + TG12608(S)

Capsian pepe e salg in acrilico

H. 96 mm

TG13122
Contenitore sale e pepe
in vetro & finiture rame

TG12701

Dispaly con 12 basi per macina

sale @ pepe in hevea 160x30x15 mm.

:'lLiErL:.
 Dispaly &0

IPIRO

1 1G12922(F) 8 1G12923(5)

 Pebble pepa & ale in acrilica | faggi

\
(

1 1G12648

Belfiad combl 2n 1 pepa @ sala [ acnic)

I~

-

-
| -
. z
| L

i E
1 E

-
————

1G 12660

. rl-_lq'-!l_-: | NOCA Moscals

Mmacirnd

T BAUXT 3 mm

. Classic
Mills!



oy C003100000 C00370500C

da parate
Wall mounfed S e

'C003091002

Mersa per mortadella Bologna in acciaio inox - base marmo
' Mortadolla pross, stainless stecl, marble base

003090003 4
Morsa per prosciutto in acciaio inox,
modella lux base in polistilena
Ham press, stainless steel with polyethylene base

C003090000
Maorsa per prosciutto in acciaio inox, modello lux
Ham press, stainfess steel J

ster opener, sfainfess steal




LO02059003 - Fenditoio a dus mani, inox, m/co ABS
Cleaver, stainlgss steal

Peso medio / Medium weight; kg 3,400

L002055003 - Mannaia tipo Emilia, inox, m/ca ABS
Cleaver, stainless stegf

Peso medio { Medium weight! ka. 2.500

LO02058003 - Mannaia tipo Genova, Inox, m/co ABS
Cleaver, slainless steel

Peso medio ! Medium weight: kgo 3,000

LO02060003 - Spadino Roma a due mani, inoX, m/co ABS
Cleaver, slainlass steel

Peso medio ! Mediurm weight: kge 2 700

PROFESSIONAL

SE]

A
—
\J



L0O02064003
Falcetta ganovesa,
inox, m'co ABS
Cleaver, slainloss stoel

Peso medio
Medium weight: kg. 1,500

LO02066003
Spadino tipo Roma,
inox, m'co ABS
Cleaver, slainless steel

Peso medio
Medium weight: kg. 1,300

L002069023
Falcetta macello,

inox, m/co ABS cm, 23
Cleaver, sfainless steel
LO02069026
Falcatta macello,

inox, m'co ABS cm. 26
Cleaver, slainless steel

002070000

Falcetta milanese,

inox, m'co ABS
disponibile in cm. 20=- 22-
Cleaver, slainless steegl

L002072001
Coltello mezzo colpo,
mico plastica cm. 28 - kg, 0,800
Cleaver, stainless steel
LL002072002
Coltello colpo,

mico plastica cm. 28 - kg. 1,100
Cleaver, stainless steel

%]

Ln
l [ ]
@

Weight and
2 R

mMoers ang

PROFESSIONAL

SERIES



L0D2076000

Gancio inox portasalsiccie
mm. 320 x &

Revoling sausage-hanger,
stainless steel

L002078000
Gancio inox girevole
a una punta

mm. 220 x 9@

mm. 240 x 10 =
mm. 280 x 12
Revoling hooks
slainfess steel

L002080000

Gancio inox portapancetta
mm. 240 x 6

Bacon hooks,

stainless steel

L0O02082000
Gancio inox

a 8552 una punta
mm. B0 x32
mm. B0 x4
mm. 100 x 4=
mm. 120 x 5=
mm., 140 x 6~
mm. 160 x 6
mm. 180 x 6
mm, 200 x 9+«
One point
fixed hooks,
slainless steel

L002084000
Gancio inox ad ancora
& una punta

mm. 120 x 67

mm. 130 x 7

Ona point

achor hooks,

stainlass steal

=
IPIHA

# | codici dei pesi
e delle misura
alternative li
troverate sul
listino prezzi.

L002074120
Batticarne inox forgia
dispanibile in Kg.1

Weight and
= e : ‘eight an

measure code
numbers are
available on
the price list.

L002074200
Batticarne inox

L002081000
Pinza inox per
Tongs for siliced cha

Lo02075100
Batticarna inox fo

L002075200
Batticarne inox fo
Forgadcumrbﬂ:



© L021310000
Anali segaossa,
dentatura spaziata,
punte temperate,
altezza mm. 20

@ L021311000
Anelli segacssa,
dentatura spaziata,

© L002134000

Anelli segaossa,
dentatura alternata,
punte temperate,
altezza mm. 20
Blade for endloss
saw with allemale
footh patfer.
Width mm. 20

)L021331000

In acciaio inox,

002135000
- Seqga da macellaio in acciaio comune, lama inox

Emcherk saw, carbon steel, stainless steel blade
spunl'brlr Inem. 457 - 50=- G0~

._4"
L002141000
Lame ricambio in accialo comune
Spare blade, carbon steel -
disponibili in cm. 402 - 455 - 50# - GO =
' L002136000
ga da macellaio in acciaio inox
Emmgrt‘ saw, stainless steel
Z: J Spﬂnlltnﬁ in cm. 40¢- 45=- 50+ Lm213m
Sega da ma
a carica rapida
Butcher's saw,

L002140000
Lame ricambio in acciaio inox
Spare blade, stainless steel

disponibili in em. 402- 450- 50¢- 602

'..l..-,....l......J Imem. S = ol -

.
Ll 1

I codici dei pesi
e delle misure
alternative i
troverete sul
listino prezzi.

Weaight and
measure code
numbers are
available on the
prica fist.

L) FJ'J-"‘JI bu
Lame ricambio in acciaio inox,
-'I*.-I'--.-li ,-+.-1

%DQOFESSIONAL
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IPIHA

mod.5o-8-=-120-220- 320- 42¢

fori da mm. 2 = 20

Plates for meat mincer, stainfess steal

216100000

Coftelll per tritacarne inox * | codici dei pesi
a delle misure
alternative li
troverate sul
listing prezzi.

mod. 50 -8:-12-225-32-- 42+
Knives for meat mincar, stainlass stoal

Weight and
measure code
numbers are
available on the
price list,

216000300

Plastre per tritacame inox a tre for
mod. 22 -320- 42

Plates for meat mincer, stainless steal

1216200000

Piastre per tritacarne in acciaio al carbonio
mod.8 -12°-22--320- 420
fori da mm. 2 > 20

Flaftes for meat mincer, carbon stoal
1.216300000

Caoltelli per tritacarne in acciaio al carbonio
mod. B0-125-22+-335- 420

Knivas for meat mincer, carbon steal

°
2

i |
L002097000 f*;.:i«‘;‘ '
Pungisalame m/co plastica, / SRS
punte inox |
Sausage prickers Lins 9B BGO00288
plastic handle, /jf ;’f ,Z/ | Inteneritrice
stainless steel points YWri 51 lame

£ A

002098000 /
Abbattibuci bicalibro 22/380 - .
E.

PROFESSIONAL

Knocker double calibar

002275028 [ L002275240

‘Sterilizzatore per Sterilizzatore per.

coltelli a norme CE coltelli a raggi

mm. 280x120 h. 400 ultavioletti ULVC

Knife sterfliser, germicida a

CE approved norme CE mm.
400x140 h. 620 -
n*1 lampada UVC
16W - capacita 14
coltelli. i

1002275128 Knife steriliser at

coltell, coibentato, rays, CE

a norme CE

mm. 280x120 h. 400

Knife stariliser with

v)
M
X
M
W




1&1!!&&15‘ .; a
Inteneritrica manuala c
- con struttura in ac
: l.-.-'-'..':.'l...'m 1.".11 |

=

Lu..l...g'u.::* a l."ll"'.‘

' TS01854400
teneritrice idraulica
struttura in acciaio inox.

lama composto da 544 punta,

ima spessore della carne da intenerire
12,5 & una larghezza di cm. 30.

olpi al minuto 55 - trifase 380V

da intenerira
una larghezza di

motaore HP 1,5 - ma 3
altezza taglio mm. 250 - 8 noft

E
=
)
@
m
£
@
E
=

-TS01954000

aneritrica alattrica semiautomatica
struttura in acciaio inox.

co lame composto da 540 punte.
ansiona massima della carne da intenerire
50 x 40 ed uno spessore massimo di cm. 14

Tender Star



LO02271000 ]
Mototritacarne elettrica mod. 32

maonofase 220V 1,5 HP
produzione oraria 160/180 kg, nl"ﬂ
a norme CE T N

Eletric meal mincer

lacame eletrico mod. 22
ase 220 V 0,80 HP- produzione oraria

002272001

Mototritacame eletirico mod. 32 - ramoggia inox
fritacamne in ghisa motore HP 1,5
mencfase 220 V - produzione oraria 400 kg. a nome CE.

Fletric meat mincer ail stainless steol Elefric meal mincer al slainfa,

|

n alluminia estruso anodizzale
per aliment, W
dimensioni cm. 1

1002272003

Molotritacame elefirico

‘mod. 32 - framoggia & carenatura

1 g in acciaio inox - corpo tritacame in accialo inox - motore

HP 1.5 - monotase 220 V - produzione oraria 400 Kg. - a norme CE
' Elelric meal mincer all stainless steel

002281160 LO0228216

Sagacssa elattrico mod. Professional - corpo in alluminic Mad. EXpO = COTpa in atilrmi

anodizzato - piano di appoggic in acciaio inox - lama O O SRpOUL I BCLIE NG =1 arme
mm. 1550 - motore HP 1 - monofase 220 V - altezza taglio HF 1 - monotase 220V - aliezza fagho
JUma=cU S norme CE er esportazione in Paesi extra CE

Electric bone saw

002281184
Segaossa elettrico mod. Professional - corpo in alluminio ol od. Export - corpo in afluminio
.:'.,.": ‘F‘ﬂnn ﬂrﬂpmbiﬁ accigio inox - lama .’j‘;‘;‘."m‘“ ACCIAND INox = lama

im. 1830 - motore HP 1 - menofase 220 V - altezza taglio : ; 1 - moncfase 220V = altezzs taglio
LBl ":::“ CE . ﬂwp-l e in Faesi extra CE



LO06E51150
Insaccatrice litr 3 fiancate verniciate
2 velocita - Set imbuti in plastica

:\." o
r }
L006651700 — N #

Insaccatrice litri 5 inox
2 velocitd - Set imbuti inox *

L0O06650300

Insaccatrice verticale litri 10 inox
2 velocita - Set imbuti inox

LO0G650500
Insaccatrice verticala litri 15 In'
2 velocita - Set imbuti inox




L002255000

Hamburgatrice manuale

RIS

(L)

I codici dei pesi
e delle misure
alternative li
troverate sul
listino prezzi.

Weight and
measure code
numbers are
available an
the price lisi.

L002284022 L
Affettatrice elettrica in alluminio pressofuso verniciato
lama mm. 220 - moncfase 220V - CE Professionale

L0D2284025
Affettatrica elettrica in alluminio pressofuso verniciato
lama mm. 250 - moncfase 220V - CE Professionale

)

Wa752
Weastmark No. 8

-W9750
- Westmark No. 5

Wo7s!

‘Westrark No. 10 ff

|

Coltelli Westmark in carbonio per tritz

W1i485 w1486 rj
Mod. 5 Mod. 8 M i

e Ay

Piastre Westmark in carbonio per tritaca

W1476 W1479

5foro 4.5 Sforo B

W1477 W1480 W14 R—

8 foro 4,5 8 foro 6 8 fora 8 fw inox
W1478 w1481 : AR T
10 foro 4,5 10 foro & cadonddlh e

L) i
«é!:.ﬁ..l-l.-l—lll-jl!i:-
&l el

Serie imbuti Westmark:

W1493 w1494
Mod. 5 Mod. 8

;ﬂ t‘.vu:":’-lz
Gabbia'in acciaio inome
WI' raggio colte
AT 2 posti+ 2 affilatol
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LO02317
Rete pesante per s
biancalrossa quadr 14-16-18-20-

L002321085

Spago per arrosti
L002310000 da 2.4, in rotoli da 85g.
Tubi completi di ogiva per Confezione 10 pezzi
caricamento rate. —_——

Diametro mm. 85-956-110-125-140

Ul :‘i"jm

rate per sottovuato mm. 150x300
€006820025 C006852030
Confezionatrice sottovuoto mod. “S250 Basic” : Li ﬂfiﬂ tovuoto mm. S00x300
corpo in ABS rinforzato con filtro di protezione ) C006852535
liquidi - capacita di aspirazione 15 It/m - monofase 220W ;

i m.'illl'l ot mm. "'-t-"lrfi'--"i
LUUBBo30aU

rate per sottovucto mrm 300400
JUBEoUZ00

barra saldante cm. 25 - a norma CE

C006830046
Confezionatrice sottovuoto mod. “S460°
corpe in alluminio e acciaio inox - con filtro di protezione
liquidi - capacita di aspiraziona 27 LtMin

tripla barra saldante da cm. 46 - a normea CE

paklay Ll
Bobina500 s
€006840033 1002325045
Caonfezionatrice sottovuoto med. “Jolly steel” - 12
corpo in acciaio inox - capacita di aspiraziona 15 LtMin Lardarnas A58 paL

barra saldante cm. 33 - a norme CE

. LTI mets 'tllrwt:- 'i-r'.'-
Uit o ez ) 58U oun

L002329030
Alluminio per alimenti in scatola
dizpenser 150 mt, larghezza 300 mm.

MBALLAGQI PER'ALIMENT

v)
M
X
=
V)




AC30350290

‘Ravvivamole Slevert lunghezza mm. 290
Grinding - whell dresser

AC30351290

Rotelle di ricambio per ravvivamole Sievert
Spare part

AC30340300
2 MAE 300 x 30 x 80 gr. 400
sfone

AC30310250 - 250 = 40 x 30
AC30310300 - 300 = 40 x 30
AC30310400 - 400 x 40 x 30

‘Mola in corridone per lucidatura gr. 60 rinforzate
{3rindi g whoo!

AC30320300 - 300 x 40 x 50
AC30320355 - 355 x 40 x 50
AC30320406 - 406 x 40 x 50
AC30320508 - 508 x 40 x 50
AC30320610 - 610 x 40 x 50
AC30320710 - 710 x 40 x 50

Mole originali MAB in alundum vetrificato per affilatura gr. 90
Grinding wheae!

d

AAAREN
102285000

L002278000
Affilatoio professionale diamantato “RedSteel |1°
con supporta inox per fissaggio al tavola di lavoro

LO02276000 002277000
Affilatrice elettrica, con spazzola abrasiva Al ce elefirica, con nastro abrasivo.

lamellare e feltro, 500 W felfro, BOL VY
: g machine - STATPEnNIG ITAC A=



P003626115

Grembiule in PE 25 my
cm. 11576

P003626145

Grembiule in PE 35 my
cm. 130x76

P003627130

Grembiule in PE 55 my
cm. 130%x76

P004626115 - BLU P00364300
Grembiule in PE 25 my L-Opniscarpe in FE Bl
cm. 115x76

P004626145 - BLU

Grembiule in PE 35 my
cm. 130x76

P0OD4627130 - BLU
Grembiule in PE 55 my
cm. 130x76

ARTICOLIMONOUSO

P00354100C
P004591000 - BLU Ll B
Guanti monouso in Vinile/Nitrile
Sanza polvera
Tg.5-M-L-xL

PO05591000 — NERI
Guanti monousa in Vinile
Senza polvera
T9.5-M-=L=XL

003593000

_Guanto PE monousa

P003534000

Elastici in poliuretanc
per guanti in acciaio

P0O04534000 - BLU
Elastici in poliuretano
per guanti in acciaio

P003539094
Matita per came,
cobore blu




- Guanti Niroflex, a norme CE
' 5 dita reversibile mis. X3-S-M-L-XL =

003579000

Uanti antitaghia Niroflex BlueCut advanced X
ppati appositamente per ['uso nellindustria alimentare
riificati secondo la norma EN388-2016 - senza fibra di vetro
erfificati per il contatto con alimenti, TG, 7/8/8/10

uanti Ansell Edmont, duzmaor 45,
norme CE, per alimenti
in lattice naturale  taglia 8 Yy -8 'y

PD03596000
f ttoguanto in cotone extra, lunghezza cm. 31

il

¥

Tl
"

. 003586010

 Guanto anticalore in tessuto cotone-poliestere

“rivestita in nitrils resistente fino a 250°

lunghezza 35 cm. a norme GE taglia 10

P003533000.

® | codici
Guanto Mirol norme CE delle misure
5 dita reversibile con manicotta cm 15 alternative li
mis, X5-S-M-L troverete sul
- listing prezzi.

Measure code
numbers are
available on the
price fist,

SICUREZZA




KCL0754000

Guantl KCL mod. “VeroChem®

in nitrile - spessore mm. 0,23,

. Estremamente soffici ed elastici,

- ofima fessibiita ed elevata calzabilita.
Esente da sostanze allergizzanti.

Certificati per il contatto

con sostanze alimentar

Made in Germany.

TG.7-8-9-10

POOCS72000
Guant Showa CST20 rivestitl in nitrile
a doppia immersione.

Eccellente grip con prodatt bagnati,
Ideall per il settore itfico & |a lavorazionse
| K di frutta e verdura.
| o Certificati per il contatto con
= =3 sostanze allmentar
- TG7-6-9-10

S

POOSH28210

Guant termici Showa Temres 282,
Mantengona le mani calde, asciutte

& ben protette ned climi freddi,

e fomenda confort e prestazion] ottimall,

e Resistenti al fredda da contatto fino & -50 °C
TG 10

3510060 P003514076

etto Manulatex, Flexinox Corpetto Miroflex
in maglia di acciaio inox,
a nerme CE - Misura cm.

a di acciaio inox, reversibile
& CE - Misure cm. 72x45

12076 P003514080

ha di acciaio inox, reversibile
2 CE - Misure cm. 80x55

to Manulatex, Flexinox Corpetto Miroflex
in maglia di acciaio inox,
a norme CE - Misure cm.

—
P0053€001C

GlUanta an N 13 aramidica
RIngnezza cn

mica fing 3 350.°C

o — 4

P00358700(

=M &l e
Palma puntin
I-'._ Nna Maggiorns ad

P003620175

Grembiule in poliuretans ianco
& norme LE LR R =)
rulabLalil

Grembiule in EVL. Dianco:

mis. 7o X100 SE[—QIES




=
FIHN

flll

PD03642000

Scarpa di sicurezza con tomaia in microtech,
sucla in PU monodensita antiscivolo,

a norme CE con puntale in acciaio  mis. 36 + 47

B,

I codici

delle misure
alternative li
troverete sul
listino prezzi.

Measure code
numbers are
available on the
price fist,

P003646000
" Sabot di sicurezza con tomaia in pelle Fly forata,
- suola in PU monodensita antiscivolo,
- anorme CE con puntale in accialo  mis. 35 = 47 ¢

P003640000
Stivale in PVC/nitrile biance,
& norme CE mis. 37 + 46

P003641000
Stivale in PVC/nitrile biance,
- con puntale in acciaio, a norme CE mis. 37 + 46

A

SICUREZZA




PO03765040
‘Spazzala Hygenia, sterilizzabile
mm. 400 x 48

P003760027

‘Spazzola Hygenia, sterilizzabile
mm. 270 x 70

P003765028
‘Spazzola Hygenia, sterilizzabile

mm. 280 x 50

P003750020

Spazzola Hygenia, sterilizzabile
‘mm. 206 x 70

P003755018

‘Spazzola Hygenia, sterilizzabile
mm. 184 x 64

PO03772040
Spazzola Hygenia sterilizzabile
mm. 400 x 60 x 65

P003770030
Spazrola Hygenia sterilizzabile
i_'nm, 280 % 50 % 26

IPIHA

FuoOUUIS)
Spazzola per ceppo Hygenia
COmameISITECCIciInCaty]

P0O03668060 .
Spingiacqua Hygenia, ster

P003665040
Spingiacqua Hygenia, __ rilliz

P0O03780014
Manico per spazzole
Hygenia in alluminio

~
=

SICUREZZA

PO06155055 .
Spingiacqua in polipropilene cm 55
PO06520014

Manico in alluminio per s

s | AN




SG00102500
Apriscatole “Columbus”
L]
| i' ﬂ
Sibenly SG00948100
Cavatappi “Sieger Teleskop” Rompinaci “Nussprofi®

5G00614100

“Avanh”

000XV

GO0 200 100

(5500

e b

LUIS 1=

@_'

WESTMARK



- SG00616000 SG00626000
i “Monopol Fino™ Cavatappi

~ finitura satinata “Monapol Barola®
finitura satinata

LIVOFORRE COMMErTEre

BROOS597000
Apriostriche Birambeau ariane

=3 ‘}___h:\\x
Jal ))

€003114000 C003119000 (s ﬁnt.gu

C&"l"ﬂ-‘l}ﬂ.ppi glgﬂ.mﬂ‘ ulmwm’ Cﬂ"r"ﬂfﬂppl- ETMH'PE”{)‘ I -' Ak Cov CIICTENCN,
altezza totale cm. 33,5

WESTMARK =& SI




. B002475011 8002476011
100 rooies panssieres Raschialio inox ) Beechiohn inox

;'i'l’.l'-.hfi':fi
 plastica alimentare cm. 30

——

B002450051 -
Sarie assortita di 10 punte . B002433040
per pache in policarbonato ¢ )

@'_‘, B007845100 '

)
Set coppapasia rigato —
ol 1 pezzi,@cm.2acm. 9 B002478025
‘ Spatola maryse cm. 25
BO07845700

Set coppapasta lisci
11 pezzi, Acm.2acm. 9

BOO2473015
Spatola melamina cm. 30

........

8002474030

BOOO799016
Raschietto in plastica ecm. 16

B002454055
Serie assortita di 10 puhla
per poche in acciaio inox

B0O02438035
Poche nylon cm. 40

B002438040
Poche nylon cm. 50

TO00519064

Termomefro a cio
-40 + 40 °C diam. mm. &4

e
==
IRIHA



R . ‘ﬁ-___.-—--
GO218901%
soia per potare a baltents, lama ferlonala

10 d. Patin 4, mm. 1 70

- G <
?:-.-1_. .m

ES

.......

AG0218600C
CGSOH‘ I'{,'.J...L forgiata, con fermadaco, om. 13esTes]

'AG02112021
Cesola professionale a by-pass cm. 21

'AG02228011 AG0222601]

Coltello innesto, cassa ottone, lama curva, mm, 55 -m-_.Lﬂ-; ‘manica abs, Iama curva, mm. 55

'_f".m - = e

302: AG0222706°
Coltello innesto professionale con paletta, Caltello innesto professionale, manica legne
nico legno, lama mm. 65 ama mm. 63

AG02230065

L FALRET ),

innesto professionale, manico ABS,
ama mm. 65,

:



AG02179080

o\

Tagliarami a baffente, lama curva,
mm. 800

AG02175033

nico in ferro, loma a friplc
-

- f.___\\\

P

«}ﬂ.il '._q,.ap. Manica 1l ' .1 Hastice
1 tripla affilatura, mm. 200

AG02176030

eghetfo manicg in plastica
hma ,‘._’:ﬂ'ﬂ._'mu -mm. I

" - \\
co in plastica

ﬂ.._"bl.. mm, 2950

AG02180080
Tngfmmmr a battente, lama retfa,

AG07522075
Forbice tagliasicpe professionale
cm. 75

AGO06022060
Forbice faghiasiepe professionals
cm. 60



MA40220012
Espositore 12 pz. cesoie
MA30160016 - pz. 4
MA30190019 - pz. 4
MA31190019 - pz. 4

IPIHA

MA30230012
Espositore 12 pz. cesoie
serie professional:
MA3E210021 - pz. 4
MA35210021 - pz. 4
MA30170019 - pz. 4

MA35210021

Cesoia vendemmia, tipo pesante,
fame inox cm. 21

Cesoia vendemmia, m/co alluminio, Ll I _
tipo pesante, lama inox cm. 21 Cesoia giardino/potare, lame inox cm. 19
(o y
4 "_
Cesoia j ez
P oo =
T e S :

'MA33194016 i : _
Cesoia coglivva/agrumi cm. 16 esoia giardino/coglivva, lama inox cm. 19
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TIANIUM ULTRA

<
o
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Stainlass
: Inoxydable
1

nnnnn
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=
MA11180018 lﬁ ]_H ,‘j

Espositore 18 pz. farbici serie Htanivm vltra
5% -pz. &
7 -pz &
8"-pz &

MA11175050

Forbici lavaro inox fitanium coated 5°

MA11171070
Forbici lavoro inox titanium coated 7°

MA11173080
Forbici sarfina inox Htanium coated 8%

MAT1174090
Forbici sartina inox fitanium coated 2*
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S
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8 moderne 3 " microdentat:

P235/312 ;
Pe !g moderna punta lancia 3 15" a moderna punta lancia 3 7 microdentat

P210/312

Pelle gambi esagonali 3 1"

'P210/400 U310/312
l‘ e okt S G Unghie :§u".5' esaganall 3 Va© microdantals

POMONI

P215/312 U310R/312 et

Pelle esagonali punta lancia 3 1. Unghie gambi esagonali punte retts 3 & microdentats

F.lli POMONI

P Forbici di
{W Alta Qualita
N Y

Made in

inces pesanti 4° microdenta:




3

'R140/312 L i DISTRIBUTION

Ricamo fiorato manico dorato 3 4"

N520/312
Pelinasa palling 3 1

F * :Emﬂ Ricama cicogna dorata ala richelata 3 "
'RCP/414 4 ».- RCP/6126 .~

BFF/412 ::” R1 “'" Ricama anelli larghi 4
=* A — F" '_ﬁii&li.i;.—;-_u-.- anelli largni 4 Vs

F.li POMONI
Forbici di
Alta Qualita

Made in

UF100/800 Ufficio 8
\UF100/900 utiicio 9= UF100/1000 uticio 10"




(S | M—
-5 [GR

M100/500 Merciaio 5" S1100/600 Sartina 6 ) DISTRIBUTION
[ﬁl Merciaio 5 %"  M100/600 Merciaio 6 _I"'ﬂ!u Satina7® SHO0/800 Sartina 8

L'[ Lavoro 4" .
L-['___i‘ 24+ L100/5005= L100/512 5" W100/600 Forbice microdentata €
L100/6006° L100/612 6" L100/700 7° W100/700 7* \W100/800'8* " W100/900's

i —

W200/8

v -1'-' romata q‘_u_“__ axtra &

voro inox M/CO nylon 6

51D200/700X Sartina inox MICO nylon 7

: ﬂmnx Sartina inox M/CO nylon 8 Forbice cromata con molla qualith extra &

L

.

: EIDE‘IW C A Sartina inox M/CC nylon 8° per mancin /_\
ﬁﬁ 00/900X Sarto inox M/CO nylon @ ' A

!Dﬂﬁﬂﬂﬂx Sarto inox M/CO nylon 10" e POMONI
SD100/1100X sarto inox MICO nylon 11" ( B
= F.Ili POMONI

: : g Forbici di
# Alta Qualita
=DM
. = LN
— Made in

Ei-i Sarto cromato qualita extra 8" | =
'5100/900 sarto cromato qualita extra s $100/1000 sarto cmma'  extra 10/




2
- L

“al;claln ad alto tenore di carbonio, HRC 57

et

Sarto inox M/CO nylon & -
Lame in acciaio ad allo tenore di carbonio , HRC 57

PROFESSIONAL

PROFESSIONAL

nox M/CO nylon 6° speciale per fibre composite (keviar, ca
8 icrodentate in acciaio ad alto tencre di carbonio , HRC 62

o §
RO ESATONAL - <

0/650X
inox MICO nylon 6,57 speciale per fibre composite (keviar, H -
Lame microdentate in acciaio ad alto tencre di carbonio , HRC 62

POMONI

75 NS\

F.lli POMONI
Forbici di
Alta Qualita

Made in

PROFESSIONAL -l {hi ’
D500/900X

ox M/CO nylon §” speciale per fibre composite (kevlar, carbonio)
L crodentate in accialo ad alto tencre di carbonio , HRC 62 2., .




(D) )

» D ; liﬂ _ DISTRIBUTION

Unghie moderne inox 3 " microdentata Pelle moderna inox 3%

U340/312X
Unghie 8 francesi pesanti inox 3 %" microdentata

U3 4D!4ﬂﬂx
' Unghie francesi pesanti inox 4” microdentata

g P235/312X

Pella moderna inox punta lancia 3%

U355/312% ~—
Uﬁ’?'rﬂ ioderne inox punta lancia 3 Y microdentats

f ’3

Unghie moderna inax punte lancia 4% microdentat:

l. 00/500X Lavoro inox 5°
L100/600X Lavoro inox 6~
ﬂﬂﬂﬁﬂx Lavoro inox 7°

/ A\

POMONI

(ﬂ_

T400, if.h ! . F.li POMOHNI
Pedicurs e mezza tonda inox 4 ] Forbici di

Alta Qualita

Made in




o

IS ) ﬂ
e 3 91/ “?:\5':\ lﬁ J_H_ﬂ

PRS100/512X o/ = :
- Forbice sfoltire inox 5,57 Forbice sfoltire doppia dentatura inox 5,5 CISTRIBUTION

PR100/512X ..
* Forbice parrucchiere inox 5,5 microdentata

Y\, FORBIDIEREEIARA

(=221

I PO

PR100/612X

j Forbice parrucchiers inox 6,5 microdentata

FORBICI DI ALTA
QUALITA

E500/14

Espositore completo 144 pezz

-

yPorMony  QUALITA /_\
L/ i )
5 Q

POMONI

/5 s\

F.li POMONI
Forbici di
Alta Qualita

E400/36X
- Espositore 36 pezzi inox

Made in

E300/12X
Espositore 12 pezzi inox




e —— — |
' PN110X PN300X lﬂ |

. Pinzetta INOX obliqua cm. 8 Pinzetta INOX tonda cm. 9.5

DISTRIGUTION

o

' PN500X PN100X
- Pinzetta INOX granchio cm. 9.5 Pinzetta INOX obfiqua cm. 9,3

e

- PN200X
- Pinzetta INOX retta cm. 9,5

" PN100XFS
- Pinzatta INOX obliqua cm. 9,5 Sublimate Fantasy

7

FTD140/140X 6038 301°

TD130/140X%

B e
FTD100/120X

TI]12{1|"14I}I
e R
FTD160/140X
———————

FTD110/M40X
FTD150/140X PN100X24
E—— = Espositore 24 Pinzetta INOX ebliqua Colori Assortit

FTD100/140X

= LTI —

FTD500/115X

/ A\

Tagliaunghie inox per piedi TU150/8PX m

Tagliaunghis in:
cal F.lli POMONI
)2 ==

Forbici di
TU100/60X Alta Qualita
- Tagliaunghiea inox per mani

par mani mod. conforn

D )

],' ‘;-_,___ oy

- TU200/63X TU160/85X
 Tagliaunghie inox modello slim Tagliaunghie inox per piedi mod. confort

)




)
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DISTRIGUTION

LM100/95X s I

Limetta diamantata manico INOX cm. 9,5

LM100/110X e G RIS

; f[Tm&tla diamantata manico INOX cm. 11

. ‘-I I daunghia cm. 18 4 grana

' LM100/130X
- Limetta diamantata manico INOX cm. 13

- LM100/150X
bl _I_fi'netba diamantata manico INOX cm. 15

LMC100/180
Limetta Mary cm. 18 grana 100

n LMC120/ _' a0

- LM100/180X Limetta Mary cm. 18 grana 120

* Limetta diamantata manico INOX cm. 18

<mmEE— T ¢ palakey
- LM200/115 ' Limetta Mary cm. 18 grana 150

' Limetta diamantata manico NYLON cm. 11,5

<EEEDUUERES ¢
' LM200/155
- Limetta diamantata manico NYLON cm. 15,5

LMC180/180
Limetta Mary cm. 18 grana 180

- LM200/175
- Limetta diamantata manico NYLON cm. 17,5

LMC240/180
Limetta Mary cm. 18 grana 240

POMONI

/5 s\

Mgy, 5 F.Ili POMONI
Ly : Forbici di
Alta Qualita

EUOK100/12
o ; - Display de | olio tecnico
gpeciala per forbici & rascl, con pennella applicatore

“TU100/15X
Display tagliaunghie 15 pazzi
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. TR DISTRIBUTION

TR110/120-5XK 5
TR110/120-7XK ALl
Tronchese pelle inox cobalio m":ﬂ“ ghia inox
sovrapposto cm. 12taglio 507 o

¥y 3
F "

‘ e
-

: y T

3 A
ri
|I.
.
y -
. I '\
5 e ..

TR200/130X /140X TR300/E10A
Tronchese unghia inox 258 UNg Tranchesa unghia ino
cm. 13 5 i cm. 1

{TR300/140X
Tranchese unghia inox
cm. 14

| =
POMONI
i\ \ F.lli POMONI
-' Forbici di
\ ! Alta Qualita

TR400/110X /140 TR500/150X
Tronchese unghia incarnita ; g ‘Tronchesa taglhio frontale
inox cm. 11 . 14 inox cm. 13




ASN 1005
Astuc anicure in vera pelle
inox - colore nera

inox - colore nero

» manicure in vera pelle
72i inox - colore bordeaux

AS 310/3R0
Astuccio manicure in vera pelle

con 3 pezzi inox - colare rosso
VE 3L 3BP

B

3NE 3Gl  3AR

[

e
IPIHA

T —

DISTRIBUTION

=

cure in vera pelle con 7 pezzl (noX - colore nerc

AS
Ast

LA LILAT LI el

ure in vera pelle

 inox - colore nera

ure in vera pelle

/A\

POMONI

L/ \A

F.li POMONI
Forbici di
Alta Qualita

pezzi inox - colore bordeaus



NP556 Dispiay 24 pezz! tagizunghie Inox man e pledl con raccogi unghie.
NPS556B Ricambia tagliaunghie per mani - bay da 12 pezzi
NP557B Ricambio tagliaunghie per pied - box da 12 pezzi

NP500 Display 12 pezzi
card rimuovi 2ecche

NP750E Acanok

DISTRIGUTION

o

o

%
L1
—



F001134120
Forbice per modellisti 127

'F00113508(
- Forbica per gomima doppia cunva &

F001132100

Forbice per cuoio, lama dentata 10

[
>

F001139000

Forbice modello scarperia 5™ - 6" - 7
manici vermiciati

— _J
4

o

_ —

(-m..__
s'::'{il
o
|
, o ,-.tf':
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DISTRIBUTION

[F001151010 155013

 Tronchesa orig. solingen per pells, incassato cm. 10 ""-"-'_  arig. Solingen par unghia cm. 13

FO011:
Tronchese
FID115
Tronche

F001156014
Trenchese arig. solingen per unghie, cm. 14,1

'F001152010

1 "a-'__'ﬁ orig. solingen per unghie cm. 10

M F00105908C
Forb

'F001152011 s tagliacamploni, acciaio &
Tronchesa orig. solingen per unghie em. 11

_

EXCELLEN

F001152013 e
Tronchese orig. solingen per unghie cm. 13 Forlce C s A e e

9
7L
X
=
n




IPIHO

92005050

orbice ricama inox 5°

WP92006060

Forbice lavora inox 6"

\' L _zun?um
orbica sarto inox 7"

u 92010100

-"' ce sarto inox 10°

_auuuuuau

Forbice cucina inox 8
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WI08206565

Forbice parrucchiers cobalta inox 6 12"

aaa DREE LA | el mﬂ ; I. wwﬁt{'bﬂt‘ﬂ

Forbice parrucchiers inox &

WI08135555

Forbice parrucchiere inox 5 %"

WI08135035(

Forbica parrucchiera ingx 5

WI08249060
Forbica parrucchiera per
oltire inox, a due lame dentate 67

MILLENIUM = ROSE-LINE

WID8135355
i Forbica parrucchiera pel
lm[lm \ sfoltire inox, & una lama dentata 5 s

U
=k
o M
&L




._ ea parrucchiers inox 5 15

NP00600060

ce parrucchiers inox 67

T

1: /P0000550055

1__]_-.. parrucchiere inox 5 1"

—_—_ -
utssnuss -0

orbica parrucchiera inox 5 1%

\l IN01500050 ==

arh '.- pamlochiera inox 5°

WI00100KIO

Rasoio mezza lama originale Kismat
completo di 6 lame ricambig




DISTRIBUTORI ESCLUSIVI

A FALLKNIVEN
QUALITY 9 KNIVE 3 /

MIKADO

TOTAL FISHING

m rk‘ SEKI- JAPAN
MASAHIRO Vin BouQuet )

71 O KER

FLADEN:-

Alla kan fiska.
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LAIKA COLTELLERIE srl
Via Figino Y6/R - 20016 Pero Mi
Tel 02.3539424, Fax 02.33910397
wuwuw.laikacoltellerie.com - info@laikacoltellerie.com





